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Chapitres traités : 
 

- Législation des glaces ; 
- Marché des glaces ; 
- Etapes de fabrication ; 
- Ingrédients des glaces ; 
- Conditionnement des glaces ; 
- Utilisation de l’air ; 
- Principes généraux de 

fabrication ; 
- Hygiène ; 
- Qualité ; 
- Recettes ; 
- Recherche et développement ; 
- Matériel de fabrication ; 
- Formation aux métiers de 

glaciers ; 
- Sécurité des aliments ; 
- Glossaire et bibliographie 

Après 4 ans de travail, le DVD est terminé ! Il aura fallu bon nombre de réunions, de sollicitation de professionnel, de réponses 
d’entreprise, de l’appui de la profession (SFIG), d’essais, d’études et de synthèses bibliographiques pour arriver à cette 
nouvelle ressource qui se veut « La Bible » du glacier. Initialement envisagé comme projet de livre, le support s’est transformé 
en DVD pour être plus réactif, plus usuel, et plus facile à remettre à jour. 
 
Ces données techniques sont complétées par des films réalisés en entreprise, des émissions de vulgarisation, ainsi qu’une 
émission radio de JP Coffe d’août 2006. Des outils de calculs sont également disponibles sur le support, permettant de calculer 
ou d’affiner des recettes, de suivre des fontes de produit, de calculer les valeurs énergétiques. Les liens Internet vers les 
principaux fournisseurs de l’industrie des glaces sont également proposés. 
 
Si les destinataires de ce DVD sont prioritairement les glaciers, quelque soit leur taille, il s’adresse aussi bien aux étudiants aux 
centres de documentation  et également à toutes les professions des métiers de bouche. 
 
             Si vous êtes intéressés vous pouvez vous procurer ce DVD, auprès de L’ENILIA 
                             (bon de commande ci joint).  
 
       Libeller votre chèque à l’ordre de l’Association des anciens élèves de l’ENILIA………. 
 
  

 
Renseignement  Contacter Franck NEYERS , tel 05 46 27 69 00 


