
Centenaire  
 

L’Association du centenaire a été créée, une 1ère réunion a 
eu lieu fin mai. Neuf représentants ont été désignés pour 
suivre les différentes réunions. Chaque représentant 
animera une commission, chargé d’un projet. Différents 
projets sont en cours : 

� Ouvrage sur les glaces (F. Neyers) ; 
� Livre sur Surgères (R. Pillet) 

Membres du CA de la nouvelle Association 
Le conseil est composé de 3 collèges 
� L’ENILIA et ses personnels 
� L’Association des Anciens Elèves de l’ENILIA 
� Les extérieurs (Partenaires, Administrations, 

Etablissements, Associations, Entreprises, 
Collectivités territoriales , Bénévoles, etc.) 

Chaque collège comprend 7 membres 

Election du Bureau  
Président « coopté » : JG BRANGER 
Vices-Présidents délégués : Marie-Jo LOZAC’H, 
Christian SIMONIN, Denis JOUVE 
Secrétaires : Pierre LECOMTE, Annie GARDELLE 
Trésoriers : Delphine JEAN, Dominique MUSSET 
 
Différentes commissions seront créées autour des 
grands objectifs du Centenaire, les Vices-Présidents et 
les membres du bureau en seront les animateurs. 
Une réunion du Bureau est envisagée avant la fin de 
l’année scolaire pour élaborer les statuts en vue de leur 
dépôt en Préfecture 
Toutes les bonnes volontés et leurs idées seront 
sollicitées au cours de l’année précédent l’événement. 
Merci par avance à tous 

 
Préparation du Centenaire 
 
Pour marquer cet événement, nous attendons vos 
photos souvenirs et témoignages de votre passage à 
l’ENIL ou l’ENILIA. 
Mobilisez-vous tous ensemble en vous rassemblant par 
promo. 
Nous sommes à votre écoute pour de plus amples 
renseignements. 

TEL : 04.46.27.69.00 
MEL : enil.surgeres@educagri.fr 

 Appel à candidatures 
Elections lors de l’AG de Normandie 

Le bureau de l’AAE est à renouveler lors de notre 
prochaine AG. Nous invitons les candidats à se faire 
connaître auprès de Jacqueline avant le 26 août 2005. 
Les membres élus siégeront au CA de l’AAE (2 CA par 
an) et participeront ainsi aux fonctionnement de notre 
association. Nous invitons surtout de jeunes Anciens à 
se manifester, de toutes promos :CAP, Bac, BT, BTS, 
CS, IA, IL, TC, QIABI,LUP, etc. 

Des sièges sont à pourvoir dans nos différents comités 
(Bretagne, Normandie, Touraine). Le vote aura lieu lors 
de notre AG, à l’issue de la visite de la Sté 
GRAINDORGE. 
RAPPEL : Seuls les candidats à jour de leur cotisation 
pourront voter. 

Merci aux futurs candidats 
 
 
Tous aux salons 
 
L’ENILIA participe à de nombreux salons, forum sur les métiers 
de l’agroalimentaire. Qui mieux que nos Anciens connaissent 
ces métiers ? tous les Anciens Elèves qui le souhaitent peuvent 
venir nous voir et nous aider à animer ces stands. Vous 
trouverez la liste des salons, forum….sur le site Internet de 
l’ENILIA « enilia.com ». Le contact avec les Anciens Elèves dès 
les premières rencontres avec les étudiants est un moment 
supplémentaire pour renforcer les liens entre l’AAE, les équipes 
pédagogiques de l’ENILIA, les Etudiants et Futurs Etudiants. 
 
 
Quelques offres à pourvoir rapidement : 

03A02*F5 : Ingénieur de production 
14F04*F5 : Fromager PPNC - PPC 
02L06*F5 : Assistant qualité 
01A06*F5 : Responsable équipe 
01R06*F5 : Opérateurs laitiers 
01T02*F5 : Technicien sup commercial 

Pour plus de renseignements, contactez : 
TEL : 05 47 07 51 97 

Mel : aaeenilia@wanadoo.fr 
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Le mot du Président 

Après la Bretagne, c’est un autre « terroir de Babigeots » 
qui nous accueillera en septembre : La Normandie. 

Le Comité Normand a toute notre confiance pour 
l’organisation de cette journée et la tenue des travaux de 
l’Assemblée Générale. 

Cette AG revêt cette année une importance particulière 
puisque comme tous les 3 ans et comme le prévoient nos 
statuts, nous procéderons à l’élection des membres du 
Conseil d’Administration. 

Je rappelle que tout membre actif à jour de cotisation est 
éligible et que le CA doit être représentatif de toutes les 
filières. 

Une opportunité pour notre Amicale de renouveler et 
rajeunir son CA. 

De bonnes raisons pour nous retrouver nombreux et faire 
honneur à nos amis Normands. 

Je compte sur vous. 
Amicalement vôtre. 

Jacques POUHET 

N° 30  –  juin 2005 
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24 septembre 2005 
AG en Normandie 

• Visite de la Société GRAINDORGE 
• Election du nouveau Conseil 

d’Administration 

6 octobre 2005 
Journée technique de l'ENILIA 



 

Une nouvelle ressource d’information et de formation 
sur la fabrication des glaces et Sorbets 
 

De la réflexion de différents passages en entreprise de glaces 
et sorbets, est né le constat qu’il n’existait pas d’ouvrage 
synthétique et technique sur ce secteur d’activité. Suite à ce 
constat, il a semblé nécessaire de compiler un maximum de 
données concernant la fabrication des glaces et sorbets. 
M. Claude Marchand (Directeur Industriel en retraite) 
accompagné de L’ENILIA, propose la réalisation d’un ouvrage 
pluri-disciplinaire sur la fabrication des glaces et sorbets. Le 
support est multimédia, permettant des formats différents 
(fichiers texte, vidéos, photos, animations…) ; cet « ouvrage » 
sera édité sous la forme d’un CD ou d’un DVD.  
Un support ouvert 

Elaboré en relation avec les fournisseurs de matériel, 
d’ingrédients, l’ouvrage est également le vecteur d’une 
information technique et commerciale qui se veut la plus 
exhaustive possible. Le renvoi vers les sites Internet des 
différents acteurs de la filière est un gage supplémentaire 
d’adéquation entre cet ouvrage et les acteurs de la filière. 
L’ensemble doit permettre un gain de temps et avoir un 
maximum d’informations à jour. 
Un ouvrage collectif 

L’ouvrage est coordonné par : 
Claude Marchand : ancien élève de l’ENIL d’Aurillac, Directeur 
Industriel dans plusieurs entreprises de glaces et sorbets ; 
Franck Neyers : ancien élève de l’ENIL de Surgères, de 
l’ENSAIA de Nancy, enseignant spécialisé dans les glaces à 
l’ENILIA. 

Ils sont aidés par : 
Dorothée Pottier : économie de filière, marché des glaces ; 
Pierre Séchet : hygiène ; Christian Simonin : formation et 
métiers de la glace ; Franck Sobolewski : responsable 
développement industriel à l’ENILIA 
Contenu de l’ouvrage 

L’ouvrage est articulé autour des thèmes permettant 
d’aborder l’ensemble des sujets correspondants à ce secteur de 
transformation : Législation des produits glacés, Marché des 
glaces - données économiques, Mécanismes généraux de la 
transformation du mix en glace, L’air, Les ingrédients des 
glaces, Etapes de fabrication, Conditionnement et packaging 
des glaces, Matériel de fabrication, Qualité des glaces et 
sorbets : Hygiène en fabrication, Gestion de production, 
Recherche et développement, Recettes , Formations, Glossaire, 
Bibliographie, Fournisseurs de l’industrie des glaces et sorbet. 
Parution 

L’édition de ce support est prévue pour début 2006. Une 
campagne de communication sera effectuée via la Revue des 
ENIL, sur le site Internet de l’ENILIA et dans les revues spécialisées. 

Pour tout renseignement, Vous pouvez contacter 
ENILIA - BP 49 – Avenue F. Mitterrand – 17700 Surgères 

Tel 05 46 27 69 00 – fax 05 46 07 31 49 
cfppa.surgeres@educagri.fr ou sur le site www.enilia.com 

 Poursuite d’études 
 

Ce n’est pas parce qu’on n’est plus à l’ENILIA qu’on ne 
peut plus y revenir. Les formations adultes sont 
nombreuses et quelque soit votre niveau actuel, vous 
pouvez acquérir de nouvelles compétences pour 
développer votre activité ou changer de métier 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
« Copains d’Avant » 
 
Vous pouvez retrouver des Anciens des Enil sur Internet 
en vous connectant sur le site « Copains d’avant ». Il y a 
une centaine de Babigeots présents. L’AAE est membre 
« Copain d’avant », qui donne le droit d’envoyer des 
mails. Comme tout site, si vous voulez aller plus loin 
dans vos contacts il faudra cotiser. A 5 euros près, c’est 
le même montant que pour l’AAE, mais par l’AAE, vous 
pouvez avoir plus d’info. Faites votre choix… ou cotisez 
au deux ! 
 
 
  
 
 
 
 
Membres bienfaiteurs de l’AAE 
 

Union des Caséïneries Coopératives 
L’ANGELYS 
GEA PROCESSING 
Sté GUERIN 

 

 Journée technique de l'ENILIA : 06/10/05 
 

Filière blés – farines- produits de cuisson : 
Conjuguer qualités organoleptiques et nutritionnelles : 

paradoxe ou réalité ? 
La communication « nutrition – santé » pour les industries 
alimentaires repose sur une stratégie à long terme. L’image de 
l’aliment « santé » est-elle toujours associée à celle d’aliment 
plaisir dans l’esprit des consommateurs ? Comment la matière 
première de base concoure t–elle à l’obtention d’un produit sain ? 
Comment relever le challenge : conjuguer qualités 
nutritionnelles et organoleptiques ? Comment évolueront les 
étiquetages nutritionnels des produits céréaliers de cuisson ? 
Quels sont les comportements alimentaires, les tendances, 
dans cette filière ? Telles sont les questions que nous 
aborderons lors de notre traditionnelle manifestation. 

La journée sera animée par Cécile CHEVREUX 
(FILIERE GOURMANDE – PARIS) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

INSCRIPTIONS 
Les personnes désirant participer à la journée doivent contacter 
l’ENILIA avant le 10 septembre 2005.  
Les inscriptions seront enregistrées en fonction de l'ordre de 
réception des bulletins accompagnés du règlement dans la 
limite des places disponibles 
DROITS D'INSCRIPTION : 119,60 Euros TTC 
Ils correspondent à la participation aux frais de conférences, de 
documentation et d'organisation. Ils incluent le déjeuner du jeudi 
midi. Ils ne seront pas remboursés. 
Coordination et secrétariat. 

Coordination : Anne-Marie FILLOUX 
Secrétariat : Emmanuelle ROULIN 

ENILIA - Route de la Rochelle - 17700 SURGERES 
Tel : 05.46.27.69.74 - Fax : 05.46.27.69.88 

 



 
 


